Diccionario Dialectal Peraléo - Peraleda de la Mata, Céceres (Espafia)

Carcavo

[ sustantivo masculino ]

1- Sellamaasi al hueco que queda en €l interior del cerdo cuando se le sacan todas
las visceras, en especia un hueco que quedaal final del espinazo.

2- El cerdo es desangrado antes de abrirlo, pero a ese hueco de abajo va a parar la
sangre que se acumulaba en las visceras. Por extension también se llama carcavo a
la sangre que queda en ese hueco. Esa sangre se decia que era "la buena' y se la
suponia de mayor calidad, mas oscuray gelatinosa, con coagul os.

Atribucion de imagen: Mottaw, CC BY-SA Ver: Morcilla negra
3.0, via Wikimedia Commons

* ?Padre, sale jJumo del carcavo, pace que esta cociendo el cochino, ¢vera usté? ?Si hijo, si, 1o paece. Pero es €l frio
gue jade esta mafiana'y el cochino esta por dentro caliente.

» N6 apartes tanta masa, que el carcavo que ha salio da pala meta poco mas.

* Estas morcillas né estan pochas, bobita, es que llevan carcavo y se ponen asin de negras, pero ya veras qué glenas.
Campos semanticos: Alimentos de origen animal Alimentos naturales Anatomia animal Gastronomia Matanza

Comentarios:

En Peraleda la morcilla se hace basicamente con gorduray calabaza, no con sangre, asi que es roja. Pero se apartaba
un poquito de esa masa para morcillas y se mezclaba con esta sangre oscura. Al curarse, estas morcillas no
guedaban rojas sino negras, por eso se llaman "morcillas negras’, y se reservaban para echarlas en el cocido. Como
el carcavo de un cerdo daba para poco, estas morcillas eran muy pocasy se consideraban algo especial.

En la cercana localidad de Oropesa, en € Arafiuelo toledano, se Ilama también carcavo a la cavidad del pollo
cuando se han retirado todas las partes aprovechables (muslos, pechugas, etc.) y se han quitado |as visceras.

Origen: Latin. Nosentro a través del castellano antiguo. Es castellano desaparecido.

Etimologia:

Del latin caccabus (caldera, olla, cazo). De ahi sali6 el castellano carcavo para designar a un hueco, zanja u
hondonada, por tener forma de olla. En castellano antiguo paso a designar especificamente e hueco del vientre
de un animal, y en nuestra zona se refiere sobre todo al hueco que queda entre las paletas del cerdo abierto. Pero
de ahi, por metonimia, se paso a designar no solo al hueco en si, sino ala sangre que contenia.
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